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Scaricale fracce del percorso e la app ufficiale
/' Download the GPS tracks of the route and
the official app from
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Church

Pontremoli - Aulla
Aulla - Sarzana
Sarzana - Massa
Massa - Camaiore

Alimenti
Food

Albergo
Hotel

Passo della Cisa - Ponfremoli

Tappe del percorso / Route Stages

238
18,5 km

31km

20,6 km
25,7 km
26,1 km
32,3km

22km
32,5km
16,2 km
29,6 km
26 km

Camaiore - Lucca
Lucca - Altopascio
Alfopascio - San Miniato 29 km
San Miniato - Gambassi Terme 24km
Gambassi Terme - San Gimignano 13,4 km

San Gimignano - Monteriggion
Monteriggioni - Siena

Siena - Ponte d"Arbia

Ponte d"Arbia - San Quirico d'Orcia
San Quirico d'Orcia - Radicofani
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FRANCIGENA

COUNCIL OF EUROPE
Cultural route
of the Coundil of Europe:
Itinéraire culturel
du Conseil de [Europe

Sede operativa - Operating office Piozza Cittadella, 29 - 1-29121 Piacenza
Tel. +39 0623 492792 +39 0523 492793 - segreteria@viefrancigene.org

Constior turore  WWW.viefrancigene.org

CONSORZIO DEL PROSCIUTTO TOSCANO

Via Giovanni dei Marignoll, 21/23

50127 Firenze | Tel/Fax +39 055 3215115
info@prosciuttotoscano.com www.prosciuttotoscano.com

IMPRESE DI LAVORAZIONE / PROCESSING FACTORIES

2 VALDINIEVOLE SALUMI S.r.l.
Via Gramsci, 139 -
51010 Massa e Cozzle (PT)
Tel. +39(0)572 911879

Fax +39(0)572 771650
valdinievole@valtiberino.com
www.prosciuttificiovaldinievole.it

4 ITALPORK S.r.l.
Via Fiorentina, 633/a
51032 Bottegone (PT)
Tel. +39(0)573 544020
Fax +39(0)573 545930
info@italpork.it

3 SALUMIFICIO MEONI S.r.I.
Via Galvani, 15
51100 Pistoia
Tel. +39(0)573 55080
Fax +39(0)573 959386
salumificio.meoni@gmail.com

1 ITALPORK S.r.l.

Via Ponte Buggianese, 150/b
51011 Borgo a Buggiano (PT)
Tel. +39(0)572 634728

Fax +39(0)572 635186
info@italpork.it
www.italpork.it

6 PROSCIUTTIFICIO
MONTALBANO S.r.l.
Via Orbignanese, 50
51035 Lamporecchio (PT)
Tel. +39(0)573 81910

Fax +39(0)573 81905

7 SALUMIFICIO GERINI $.p.A.
Viale Hanoi, 50
50065 Pontassieve (F)
Tel. +39(0)55 8368559

Fox +39(0)55 8368397
info@gerinispa.com
www.gerinispa.com

11 SALUMIFICIO TOSCANO
PIACENTI S.p.A.

Via Fonte di Campaino, 16
53037 San Gimignano (SI)
Tel. +39(0)577 944786/944787
Fax +39(0)577 944688
info@piacenti.com
www.piacenti.com

15 LAVORAZIONE CARNI
SUINE S.r.I. di RABISSI, PEPI e C.
Loc. Solatio, 4
8. Rocco aPill
53018 Sovicille (SI)

Tel. +39(0)577 347419
Fax +39(0)577 347419
rabissi.pepi@virgilio.it
www.salumificiorabissipepi.it

& DESIDERI LUCIANO S.r.
Via Abruzzi, 2 Loc. Gello
56025 Pontedera (PI)

Tel. +39(0)587 296450
Fax +39(0)587 296451
info@salumidesiderispa.it

5 GHELLIS.p.A.
Viale Europa, 233
51039 Quarrata (PT)
Tel. +39(0)573 735944
Fax +39(0)673 735722
info@ghelli.if
www.ghelli.it

12 SALUMIFICIO VIANIS.r.I.
Loc. Cusona - Ulignano
53037 San Gimignano (SI)
Tel.+39(0)577 989212

Fax +39(0)577 989213
info@salumificioviani.com
www.salumificioviani.com

9 CHIANTI SALUMI S.r.l.
Via Leonardo da Vinci, 42
Loc. Sambuca - 50028
Tavarnelle Val di Pesa (Fl)
Tel. +39(0)56 8071541
Fax +39(0)55 8071542
info@chiantisalumi.com
www.chiantisalumi.com

10 GELLI SALUMI S.p.A.
Via Sciano, 71/73
50052 Certaldo (Fl)

Tel. +39(0)571 665927
Fax +39(0)571 652289
info@gellisalumi.com
www.gellisalumi.com

16 SALUMIFICIO
F.LLIMUGNAIOLI S.r.l.
Loc. Vezzano

53012 Chiusdino (S)
Tel. +39(0)577 751100
Fax +39(0)577 750380
flimugnaioli@libero.it

13 D.LG.AR.S.Ll.

Loc. Pian dei Peschi, 6
53036 Poggibonsi (SI)
Tel. +39(0)577 979717
Fax +39(0)577 977075
info@renieri.net
www.renieri.net

14 SALCIS S.a.s.

di MORBIDI A. & C.

Pian del Casone

Str. Prov. Colligiana
53035 Monteriggioni (SI)
Tel. +39(0)577 306724
Fax +39(0)577 306780
salcis@salcis.it
www.salcis.it

Sede - Headquarters Piozza Duomo, 16 - | - 43036 Fidenza (PR) - Tel. +39 0524 517380
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Tuscan Via Francigena
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17 SALUMIFICIO
VENTURINI S.r.l.

Via Aretina 20/28 Arbia
53041 Asciano (Sl)

18 GOZZI S.rl.

Via dei Tessil

53040 Rapolano Terme (SI)
Tel. +39(0)577 704318

19 SALUMERIA DI
MONTE SAN SAVINO S.r.|

Ve S.Maria delle Vertighe, 2/x

52048 Monte San Savino (AR)

20 FRUTTI DEI SOGNI S.r.l.
Loc. Rigomagno Scalo
53040 Sinalunga (SI)

Tel. +39(0)521 861080

Rapolano
Teme
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Asciang), | 1o Las
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Tel. +39(0)577 364833
Fax +39(0)577 366322
info@venturinisalumi.com
www.venturinisalumi.com

PORZIONATORI E CONFEZIONATORI / PORTIONING/SLICING AND PACKAGING FACTORIES

23 FRUTTI DEI SOGNI S.r.l.

Loc. Rigomagno Scalo

53040 Sinalunga (S) - Tel. +39(0)521 861080
Fax +39(0)521 858204 - fruttideisogni@pec.it
www.fruttideisogni.it

Fax +39(0)577 705677
gozzi@valtiberino.com
www.valtiberino.com

Tel. +39(0)575 849398
Fax +39(0)575 810071
info@salumeriadimontesansavino.it
www.salumeriadimontesansavino.it

Fax +39(0)521 858204
fruttideisogni@pec.it
www.fruttideisogni.it

21 CIPRESSI IN CHIANTI S.r.l.

Via XX Settembre, 15

53017 Radda in Chianti (Sl)

Tel. +39(0)577 738018 - Fax +39(0)577 738952
info@cipressichianti.it

22 SALUMIFICIO VIANI S.r.l.

Loc. Cusona - Ulignano

53037 San Gimignano (Sl

Tel.+39(0)577 989212 - Fax +39(0)577 989213
info@salumificioviani.com
www.salumificioviani.com




Nel 990 I’Arcivescovo di Canterbury Sigerico intraprese il viaggio verso Roma
per ricevere il pallium da Giovanni XV. Nel suo viaggio di riforno scrisse un
diario con la descrizione di 79 tappe (ora custodito presso la British Library di
Londra), lasciando in questo modo una preziosa testimonianza.

Questo scritto & alla base del progetto che il Consiglio d’Europa ha dichiarato
“ltinerario Culturale Europeo” dal 1994, un patrimonio di storia, arte e cultura
che oggi & valorizzato dagli enti locali attraversati e dall'Associazione Europea
delle Vie Francigene.

Prosciutto Toscano Dop nel territorio della Francigena Toscana

La porta della Via Francigena in Toscana si apre sul Passo della Cisa, per
scendere verso Pontremoli, Aulla e Pietrasanta. Da qui in poi la Via Francigena
entra nel ferritorio del Consorzio del Prosciutto Toscano, un luogo ideale per la
sua stagionatura.

Percorrendo la Via Francigena si susseguono centri ricchi di storia e fascino
come Lucca con il Duomo di San Martino, |a Torre Guinigi e Piazza Anfiteatro;
a seguire dopo una tappa pianeggiante
si incontrano i centri storici di Capannori,
Porcari e Altopascio dove si possono
ancora vedere alcuni tratti del selciato
dell'antica via. Superato I’Amo, I'itinera-
rio ¢i conduce a San Miniato con la
superba Pieve di Coiano e a Gambassi
Terme con la Pieve di Chianni.

Entrando nel senese le tappe sono il
pretesto per entrare in un paesaggio
suggestivo; una breve tappa ci conduce
a San Gimignano, con il suo centro
sforico  medioevale dominato  dalle
molte torri. Siamo ormai nel cuore della
Francigena Toscana, all’orizzonte i
intravede il castello di Monteriggioni, gic
decantato dal sommo poeta Dante
Alighieri. Qui il percorso che ci conduce a Siena & leggermente impegnativo,
ma le meraviglie che ci attendono giustificano lo sforzo.

La Via Francigena a Siena & una scoperta continua: Il Complesso di Santa
Maria della Scala, il Duomo, il Battistero, il Palazzo Pubblico, la Torre del Mangia
e la celebre Piazza del Campo dove si svolge il celebre Palio.

La Via Francigena prosegue poi verso Ponte d'Arbia, San Quirico d’Orcia,

WL
g
b i, |

Radicofani sotto il Monte Amiata per poi arrivare nel Lazio e quindi verso Roma.

Con questa cartina abbiamo voluto mettere in risalfo i salumifici che
aderiscono al Consorzio del Prosciutto Toscano DOP, in modo che i furisti e i
pellegrini, che percorrono I'itinerario, possano meglio conoscere queste realtd
e scoprire quanta dedizione viene riservata a questo prodotto tipico.

Si potra assaggiare un Prosciutto dal sapore inconfondibile, che assieme alle
altre tipicitd: vino, olio e formaggio esalteranno i veri sapori di un territorio
unico.

Benvenuti nella Francigena Toscanal

Capannori

Monteriggioni

Porcari

FRANCIGENA

CREDENZIALE

pilgrim passport
passeport du pélerin

Tutte le Defailed
informazioni information

sulle credenziali about the official
ufficiali AEVF sono  EAVF pilgrim

disponibili nella passport is

sezione dedicata  available on the

del sito website
www.viefrancigene.org

In 990, the Archbishop of Canterbury Sigeric set out on a journey to Rome to
meet Pope John XV. On his 79-day way back, he wrote a diary - now kept at
the British Library in London -, where he left a testimony of 10th-century Via
Francigena. This manuscript is the founding basis of the Council of Europe
recognition of the Via Francigena as a Council of Europe Cultural Route - a
shrine of history, art and culture.

PDO Tuscan Ham in the Area of Tuscan Via Francigena

The Cisa Pass is the gateway of the Via Francigena to Tuscany, then the route
goes down to Pontremoli, Aulla and Pietrasanta. From here onwards, the Via
Francigena enters the teritory of the Tuscan Ham protection body, the
Consorzio del Prosciutto Toscano: the area is the ideal place for the ageing of
this ham due fo the perfect climate.
As you walk the Via Francigena, you pass through charming towns rich in
history, such as Lucca with St. Martin Cathedral, the Guinigi Tower and the
Piazza Anfiteatro; after a stretch of route in a flat areq, you find the towns of
Capannori, Porcari and Altopascio, where you can sfill see remains of the
ancient cobblestone path. Once you have gone past the Amo, the route
5 ¥ leads you to San Miniato,
with the magnificent Pieve di
Coiano and fo Gambassi
Terme, with the Pieve di
Chianni.
As you enter the Senese
area, you are welcomed by
adramatic landscape; a few
kilometres away is the
medieval fown of San
Gimignano, dominated by its
several towers.
You are now in the heart of
the Tuscan Via Francigena,
with Monteriggioni castle on
the horizon, a gem of art
already praised by the great
poet Dante Alighieri.
The route that leads to Siena
becomes now a litle
demanding, but the
splendour that is waiting for
you is a good reason fo go
on.
The Via Francigenaiin Siena is
a constant discovery: the
Complex of Santa Maria
della Scala, the Cathedral,
the Baptistry, the Palazzo
Pubblico, the Tower of
Mangia and the popular
Piazza del Campo, home fo
the famous horse race
known as Palio. The Via
Francigena then goes on
towards Ponte d’Arbia, San
Quirico d'Orcia, Radicofani -
at the foot of Mount Amiata -
and enters Latium heading
o Rome.
This map aims to point out the cured meat factories that are members of the
C io del P DOP, so that Via Francigena tourists will

have the opportunity to get to know these producers and discover that love
and dedication are the key ingredients of this typical product.

They will taste a Prosciutto with unmistakable flavour and other typical
products - such as wine, oil and cheese - that will bring out the authentic
flavour of a unique territory.

Welcome to Tuscan Via Francigenal!
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